VINS ROUGES

BORDEAUX
Bordeaux AOP - Les mercadieres

12cl

5€

Lussac Saint-Emilion AOP - Chéateau La rose Perruchon 9¢

BOURGOGNE
Bourgogne AOP - Pinot noir
Hautes Cdtes de nuit

LOIRE
Chinon AOC - Les Bernieres

VALLEE DU RHONE
Cotes du Rhone Villages

LANGUEDOC ROUSSILLON
Corbieres AOC - Domaine Villemajou

VINS BLANCS

LANGUEDOC ROUSSILLON
Pays d'Oc IGP - Les Albrieres
Sauvignon Bio

BOURGOGNE
Petit Chablis AOP

VALLEE DE LA LOIRE
Pouilly Fumé

ALSACE
Pinot gris

VIN ROSE

Gris blanc

EAU / WATER
2 Vittel 4,50¢ 1 L Vittel

8€

7€

6,50¢

9,50¢

5,50¢

6,50¢

10¢

7,50¢

7€

¥ Perrier fines bulles 4,50¢ 1 L Perrier fines bulles

SODAS

Coca-Cola 33cl  Fuzetea Péche

Coca-Cola Zéro 33c  Orangina
Sprite 33cl  Limonade

Schweppes Tonic, Agrumes  25cl Perrier

Tous les vins présents sur la carte contiennent des sulfites.

50l

18¢
32¢

31¢

26°¢

25¢

39¢

21¢

25¢

38¢

29¢

25¢

75cl

28¢
45¢

45¢
70¢

39¢

37¢

55¢

29¢
37¢

55¢

65¢

42¢

35¢

6,50¢
6,50¢

5,50¢
25l

25cl

25l

33cl

Le Luco

Petit déjeuner - Brunch - Déjeuner - Happy-Hours
Quvert du lundi au samedi
Ouverture certains dimanches

Brasserie Lt Luco - 107 boulevard Saint Michel - 75005 PARIS
Tél.: 01 43 26 78 38 - Mail : info@le-luco.com - RER B Luxembourg



ENTREES / STARTERS

Foie gras maison au Cognac et ses toasts
Homemade « Foie Gras » with cognac

Escargots de Bourgogne
Burgundy snails

Soupe a l'oignon gratinée
French onion soup

Paté en cro(te
« Paté en crodte » Pie

Rillettes de poisson
Fish « rillettes »

Oeufs mimosa
Mimosa Eggs

SALADES / SALADS

Chevre chaud, figues, salade & miel
Warm goat cheese toast, fig and salad

Salade césar, poulet, crodtons & parmesan
Cesar salad, Chicken, croutons & parmesan

PLATS / MAIN COURSE

Bavette a I'échalote & haricots verts
Bavette with shallot & green beans

Confit de canard & pommes sarladaises
Duck confit & potatoes with garlic

Burger du Luco, frites & salade

Steak, Comté, oignons, salade, tomate & cornichons
Luco Burger

Steak, cheese, onions, salad, tomatoes, gherkins & fries

Tartare au couteau & frites, salade
Beef tartare, fries & salad

Dos de cabillaud & petits pois a la Clamart
Codfish & garden peas, creamy sauce

Filet de bar a la Bretonne
Sea bass filet and leek

Ravioles de Royan
Ravioles de Royan

Omelette aux fines herbes et salade
French herbs omelet & salad

19¢
12¢
11¢
12¢

9€

19¢

19¢

17¢
26¢

22¢

19¢
20°¢
21¢
14¢

14¢

DESSERTS / DESERTS

Creme brulée vanille Bourbon
Bourbon vanilla « créeme brulée »

Brioche perdue et sa boule de glace
“Brioche perdue” & ice cream

Meelleux au chocolat et sa creme anglaise
Chocolate fondant and custard

Poire belle Hélene
« Poire belle Héléne »

Tarte tatin et sa creme fouettée
Tarte tatin and its whipped cream

Le Luco Gourmand (thé ou café)
Le Luco Gourmet (tea or coffee)

SNACKS DE 16H A 19H

Crogue Monsieur
Baked sandwich with cheese and ham

Croque Madame
Baked sandwich with cheese, ham & fried egg

Club sandwich au poulet
Chicken club sandwich

Planche de fromage et / ou charcuterie
Cheese and / or charcuterie board

Omelette aux fines herbes et salade
French herbs omelet & salad

LE PETIT LUCO 14¢

Steak haché Frites, ou Ravioles de Royan

+

Sirop a l'eau
4
1 Boule de glace
Menu enfant jusgu’a 11 ans
For children up to 11 years old

Prix nets exprimés en euros - Service compris

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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10¢
10¢
10¢
10¢
10¢

12¢

17¢
18¢
19¢
19¢

14¢



