le Luco

107 boulevard Saint-Michel
75005 Paris
+33(0)1 43 26 78 38

LLCO

CARTE DU RESTAURANT

Le goal de linstant. le charme du jardin

Entre ciel parisien et feuillages du Luxembourg, notre restaurant
vous propose une parenthese gourmande.

Une cuisine de saison, élégante et sincere, servie dans un décor
ou la nature rencontre l'art de vivre  la francaise.




A PARTAGER
Croquettes Bayonne-Comté (x5) 8 €
Croquettes maison, comteé 18 mois

Tarama maison 10 €
Pain de campagne toasté

Houmous vert 9 € 7
Petits pois frais et pain pita

Sélection de charcuteries de la Maison Vérot 16 €

Pickles et pain de campagne toasté

Sélection de fromages affiné I8 €
Beurre demi-sel et pain de campagn@

Pommes Frites Maison 6 €
Mayonnaise poivre-estragon .

Croissant chaud jambon-Comté 16 €
Mesclun de jeunes pousses

Mesclun de pousses dépinards
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Croque volaille-truffe 16 €
Mesclun de jeunes pousses

Quiche Lorraine 12 €
. Mesclun de jeunes pousses

MENU ENFANT 15€C

Poulet croustillant ou péche de ligne
Pommes frites maison
ou legumes du moment
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Croissant chaud chévre-asperge 14 € N
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7 végétarien

ENTREES

CEufs Bio mayonnaise maison 6 € 7
Jeunes pousses

CEufs Bio cocotte 12 € 7

Asperge-morilles, mouillettes de pain de campagne

Gravlax de truite 14 €
Creme dlsigny acidulée

Ceviche de daurade 18 € 7
Pasteque, lait de coco-coriandre

Paté de campagne de la Maison Vérot 12 €
Pickles et pain de campagne toasté

SALADLES

Notre César 17 €
Romaine, poulet croustillant, croatons parmesan

Salade Luco 17 €

Petit-épeautre, legumes croquants, féta, amandes,

vinaigrette miel-citron

PLATS

Burger Luco /19 €
Poulet croustillant, salade de choux,
spicy mayo au Jalapeno

Pluma de porc 24 €
Grenailles confites, condiment piperade

Péche de ligne a la plancha 27 €
Boulgour aux herbes, salsa verde

Linguine de printemps 15 € 7
Asperges vertes, pignons torréfiés, parmesan

DESSERTS
Fondant choco-noisettes I/ €

Glace coco

Comme un clafoutis 9 €
Abricot, verveine

Créme brulée Il €
Vanille bourbon

Glaces et sorbets Bio 4 €
Maison Girotti

Certains de nos plats peuvent contenir des allergénes.
Pour toute question ou information complémentaire, notre équipe se tient a votre disposition.
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Le Jamelles Viognier

IGP Pays d'OC
100% Viognier

580€ 12¢cl/32¢€

Chéteau Pennautier Chardonnay

IGP Pays d'OC

100% Chardonnay
5€ 12cl/ 28 €

Quantum Blanc Bio -Sancerre AOP
IGP Sancerre
100% Sauvignon
60 €

J Moreau
Bourgogne Aligoté
J Moreau
53 €

VINS ROUGLS

Le jamelles Pinot Noir
IGP Pays d'OC
100% Pinot Noir

760 € 12cl /32 €

Chateau Lussac
Lussac-Saint Emilion
petit-verdot, cabernet-franc, merlot
56 €

Les Magérans Coétes du Rhéne
Cotes du Rhone
Grenache, Syrah, Mourvedre
660 €12cl /42 €

E.GUIGAL - Cétes du Rhéne
Cotes du Rhéne
3% mourvedre, 48% grenache, 49% syrah
46 €

Moillard Grivot
Bourgogne Hautes Cotes de Nuits
100% pinot noir
69 €

VINS ROSES

Whispering Angel
Cotes de Provence
vermentino, grenache, cinsault
58 €

Le Jamelles
Reflets
650 € 12cl/ 92 €

VINS DOUX

Sirona Sauternes
Sauternes
100% Semillon
64 €

PROSECCOS

Prosecco Asolo
DOCG
Chardonnay, Pinot Blanc, Pinot Cris
42€

CHAMPAGNLES

Louis Constant brut
3€/82€
Louis Constant Rosé
1B€/90€

Pommery
ns €
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BOISSONS CHAUDLS

Expresso 3 €
Café allongé 4 €
Expresso déca 3 €
Cappuccino 5 €

Café creme 450 €
Irish coffee 8 €

Chocolat Viennois 5 €

BOISSONS SOI'TS}

Eau Castalie plate 3 €

Eau Castalie pétillante 3 €

Coca-Cola6 €
Coca-Cola Zéro 6 €
Orangina 6 €
Thé glacé 4 €
Schweppes Agrumes 4 €
Ginger Beer 4 €
Badoit 0,334 €
Sirop 2 €

THES & INFUSIONS

Thé vert Sencha Maison KODAMA 4 €
Thé Noir Darjeeling Maison KODAMA 4 €
Thé Menthe Maison KODAMA 4 €
Infusion Camomille Maison KODAMA 4 €
Infusion Verveine Maison KODAMA 4 €

JUS DE FRUITS

Abricot 5 €
Framboise 5 €
Pomme 5 €
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COCKTAILS

Apérol Spritz 13 €
Saint Germain Spritz 13 €
Spritz italicus 13 €
Campari Spritz 13 €
Mojito I3 €
Caipirinha 13 €
Sex on the beach I3 €
Negroni 10 €
Gin Tonic Selon le GIN

Virgin Mojito 8 €
Negroni 8 €
Sex on the beach 8 €
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A BIERES PRESSION®,

GalliaBonde 0,5¢cl 8 €
Gallia Blonde 0,25cl 450 €
Gallia Blanche 0,50cl 9 €
: Gallia Blanche 0,25cl 5 €
Panaché 0,25 cl 380 €
Panaché 0,5 cl 550 €

BIERE BOUTEILLE

Gallia IPA Bouteille 0,33 cl 6 €
“ Corona Bouteille 0,33 cl 7 € ;
Heineken 00 0,33cl 6 €
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Cittadelle 4cl 11 €
Mare 4cl 10 €
Hendrick’s 4cl 10 €
Bombay 4cl I3 €

RHUMS

Santa Teresa 4cl 8 €
Zacapa 4cl 6 €
DonPapa 4cl 13 €

WHISKYS

Jameson Il 4cl €
Lagavulin /9 4cl €
Talisker I6 4cl €
Nikka 16 4cl €

SPIRITUEUX

Vodka Grey Goose 4cl 12 €
42 Below 4cl 10 €
Bayles 4cl 8 €
Limoncello 4cl 8 €
Jagermeister 4¢cl 7 €
Cointreau 4cl 9 €
Baileys 4cl 8 €
Chartreuse Vert 4cl 8 €
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COCKTAILS SANS ALCOOL
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